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IL FESTIVAL DELL'INTEGRAZIONE. Una storia di passione e riscatto quella dei due chef africani. La giuria popolare da invece il gradimento ai piatti della Tunisia

Cous Cous, dall’Angola i campioni del mondo

©® Ventennale da record con pit di 250 mila visitatori. Dieci i paesi in gara, al Senegal premio per l'originalita del piatto

Il cabaret di Paolo Migone ha
chiuso ieri la rassegna, L'assesso-
re Cracolick «E uno degli evenii
internmzionali di maggiore im-
POTLANER per promucvere le ec-
cellenze del made in Sicilys

Francesca Capizzi

SANWMTOLDCARD

ss= Dopo la Palesting, wera all Angn-
Ia lamreamsi camipione del mondo del
couscous, Una manifestazione, quella
i San Vito Lo Capoe che ha unilo per
|:|n| |]n|.:~.L culture. Lo stato
racon altri

degli chef
Helt Aranijise Ricardo Braga b oo nvin.
v I giurin teonica, presieduta da Joc
Hasti, 1, giudice di Masterchef 1a-
lia, & w40 impegnati negh
dodici esperti ta giornalisti, che
food blogger, Soddisfatto I'assessone
reglonale  allagrcolm  Antonello
Cracolici: «1l Cous Cous & ormai uno
\1-'.LJI eventi |\|1.r|1mu|mli il impor-

h \mmiu la giuria tecnica, la -
cetla III|."(I|dI|I |II)I.(III>llILl'bI]l|R oe,
conmusmba didenden cgamberims-
s di Magzara, fileno di triglia grigliata,

cucing mtlw [r:lI(|LIJ.'||I\I.II'|'IIH.'{\|1I1.

YO, A
meglioe dimostrando elevaie capaci-
ti teniches, Alla delegazione angola-
na & andato [l prembo offerto da Uni-
credit,

All'Angola anche il premio per la
migliore  presentazione del placo,
aedegante anche alla vista, compostoe
in pienoeguilihriodivolumi. Ben pen-
sato ¢ realizzato con alta professiona-
i | due ched, quindl. anche il pre-
min aflern da Conad, Una storda di
pasaione e di riscatto quella dei due
chef Arijoe 'I!rlg.l che har

dowve stanmo per lanciare il Astormte
aXié-Nus nefla capitabe Luanda. Aratijo
o a Barcellona con coa ko
o Ferrm Adria, nel risto-
li. uno dei pochi dstorant
con 3 lh e Michdin e considerato
ung det migliori al monde. E membro
dellager arsionale delln ga
stronomia. Bra , nato a Lisbo-
ma dia genitor angolami, & crescubo in

lllmﬂuquarnulpul poveridel Ihun.l

dla trasmettere ned suod piatt oo kb
sua energia.La gluria popalare, com-

spolverata con gambererti sccchi ¢ postadai visit

atori della manifestazio-
bruichi wostati, = wn piano che fonde,  ne, ha premiatola Tunis
in exquilibrio perfetio, elementi della  tata dagh ched Bilel Ouechitati, chef di

rappresen-

; Z ;
Gli chef angolani Helt Aradjo ¢ Ricarda Braga

Francesco Gabbani a San Vito oo

cucinaal istorante «Le Baroguiesa Tu-
nisi e Bouadra Tayed, che hanno pro-
posio un piatto dal tivedo sMossico di
Cartagines a base di gpmberett, cer-
nia, melanzana ¢ barbabietole. Laloro
ricetta & stara premiata con |l ricono-
seimento offerio da Bia CousCous. Al
Senegal, rappresentato dalla chefba-
reme Clsse, chel al ristorante Ginger
PeopletFood, nel centro sorico di
Agrigento, e membro della cooperati-
vasocile Al Kharub, & andato invecs
premibo per Poriginalith dell
Sl |I| o anche lo chel rgus:
del ristorante Scjabica di

wani talenti dells cucing ;

Il Cous Cous Pest, organizza
dall'agenzia di comunbcazione Feed-
back di Palermio in partnership con il
Comunedi San Vite Lo Capo, s & chiu-
st feri sera, con 1o spettacolo i danze
del mondo e il cabaret, di Paolo Migo-
ne, il wacano di Zelig Nei dieci giorni
ha attirate nela cittadina trapancse
oltre 250 mila visitator con wn pro-
gramma | che ha vistooltre # cooking
sl e grandi artisii. 1 pit geteonaro &
stato Francesco Gabbani, reduce da
Sanremo con «0ocldenall’s Karmae- e
iltormentone dell’estate < Tra le grani-
e ¢ be granates, cle venerdl ha coin-

EVATEORE LT woltn oline diecimila pesone, [Fa°

GLI APPUNTAMENTI Domani alle 10 a Lenzi sara ricordato dalla comunita di Valderice e dai ragazzi delle scuole

In ricordo di Mauro Rostagno
ucciso 29 anni fa dalla mafia

### [ astoria di Mauro Rostagnoéla
storia di un giornalista coraggioso
ucciso in Sicilia. Un giornalista che
dava fastidio al potere e alla crimi-
nalita perché nel tempo era diven-
tato in questa parte di Provincia,
quella di Trapani, un protagonista
attivo delle vicende che raccontava.
Fu questo il motivo che porto i killer
quel 26 settembre 1988 nella minu-
scola frazione di Lenzi, a Valderice.
La mafia era spaventata perché non
sapeva cosa era capace di fare Mau-
ro Rostagno se fosse rimasto vivo, e
quindi andava eliminato. Domani
ricorre il 29esimo anniversario di

quell’'omicidio. Mauro anche que-
sta volta sara ricordato con alcune
iniziative semplici come del resto
ssemplices era anche lui. Alle 10
presso la Stele a lui dedicata a Lenzi
sard ricordato dalla comunita di
Valderice e dai ragazzi delle scuole.
Alle 11,30 poila consueta cerimonia
laica al cimitero dove riposa, con
canti, pensieri e silenzi verra ricor-
data la sua figura. Infine alle 17,30 al
Molino Excelsior, «la rivoluzione e
qui, adesso in questo momentos, &
il tema di una conversazione con lo
scrittore Giacomo Pilati, che con
Mauro lavord nella redazione di

RTC, e che presenta il suo ultimo li-
bro «Piccolo almanacco di emozio-
ni». «Questo & il29° anno senza
Mauro. Lo celebriamo attendendo
la conclusione del Processo d’Ap-
pello che si sta celebrando in questi
mesi a Palermo. Questo processo
sard uno degli ultimi atti di questa
vicenda, che, per quello che ci ri-
guarda, € la ragione stessa dell’esi-
stenza della nostra Associaziones. A
parlare & |'Associazione «Ciao Mau-
ro» che anche quest'anno ricorda la
figura di Mauro. Mantenere viva la
«memoria» per mantenere viva la
apersonas, cio che di positive ha

compiuto. «Non crediamo che la
sentenza di 2° grado del Processo
Rostagno aggiungera alcunché alla
sentenza storica scritta dai giudici
della Corte d'Assise di Trapani, ma
ne attendiamo I'esito, convinti del
fatto che i processi si fanno nei Tri-
bunali, nei modi in cui gli uomini,
organizzati democraticamente,
fanno i processi. Continuiamo a
pensare che le motivazioni della
sentenza di 1° grado rappresentano
un libro di oltre 3 mila pagine da
studiare ed approfondire, perché
rappresentano un bel pezzo della
nostra storia recente e della nostra
quotidianita. Sono pagine che dan-
no sostanza a quello a cui abbiamo
sempre pensato, e cioé che la verita
processuale & arrivata troppo tardia
causa dell'inerzia e ai depistaggi de-
gli inquirenti dell’epoca, ma & arri-
valae, (*LasPat)



ARCHIVIO DI STATO. L'iniziativa presso I'ex Convento S. Anna sul tema centrale «Cultura e Naturar con una selezione di disegni per stimolare il «senso» del paesaggio

La provincia di Trapani nelle antiche carte topografiche

wae Due appuntamenti organizzat
dall' Archivio di Stato di Trapani
ruell' wm e el Piana o i val orissyzio-
ne 2017« del Ministero dei Bend e delle
Artivith Culturili e del Turismoche in-
chucle quest anna, tra e inizative, «Le
Glornate Europee del Parimonios e
=Lt Comeni ca i Cartas, individuands
tral tembeondutior llrappono namra
eoulturae l'articolo Sdella Costituzio-
e Per il doppio evento, che siconch-
derd domenica B otebee, I"Archivio di
Stato di Trapani ha organizzato una
s tradocumentaria dal titalo «Carte
da turedare, carte per rutelare. La me-
maoria del paesaggios. Sabato e ler |
primi due giormi o apertara presso e
Convento 5. Amma, nell'omonima
piazza, sul tema centrale «Cultura e
MNaturas con unaselezione di carte wo-
pografiche per stimolane i ssensoe del
pacsaggin, riflettene sul apporto tra
Fuomo e b nstura e sull interazione
dell'uvomo con P'ambiente che lo cr-

1O
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conda per indurre alla sresponsabilit
del paesaggion da conoscere, com-
prendere, tutelare ¢ valorizzare, La
dattaress Vincenza Pipitone, diretio-
re dell’ Archivio di Stavodi Trapani, ha
indicato che sabblamo aderito con-
centrandoci sul paesiggio e presen-
tandio, Inquesta sede, una selezione di
carte topogmfiche appartenenti al
fondo «Miscellania canografica dells
provincia di Trapanis, 51 rrata di care
topografiche che vanno dalla prima
metd dell’ onocento alle fine dello
stesso che raccontan il territorio, co-

me &i & rasformate e modificatn pel
tempo, Sono carte sequerellate molto
belle che dproducono e le cirate-
ristiche morfologiche ded Comuni del-
I prrowvincia come i traceiati sradali, i
Fiumi, la vegetazione, i confing, le quo-
te ed aliro. Turd | camblament awe-
nuti nel corsn degli anni. Bisogna dire
che il nostro paesagglo si & mod ficat
dhuramte il tempo, & volte vaborizzato,
in altri casi demrpatoo violentato ad-
digitnura Si rratadiun momentodisi-
fessione sul nostro temritorio, per po-
terviverloin maniera piinconsapevole
& antiva nel risperto di quelle che sona
lesue caratteristiche sopratiuttio come
luoge di memaoria sworica. Ahbhiama
nove bachedhe con ventl carte. Lacosa
interessante & che s tratta di cate io-
pografbche che non avevamo nsal
espoatn, provenienti da un archivio
acquisito da privati che & stato ordina-
W oe iventariato recentemente, Si
tratta pertanto di materiale inedito.

Due delle carte esposte. (Foro ey

Foi abbizmo cormedato b mestra con
schede descrittive, con panndli esplica-
tivi, EBcendo riferimento alle giomate
diel patrimonio, alla kegislazione che n-
teel il paresaggo, Abbimo utilizsto so-
v parrte: eled chiostro monumentalke
chie clospita. perchéin stresaded restau-
ri dell ultime lotto per completarne lari-
stmutrurazione. Con tanta buana vilon-
ti abbimo cercato di aderire a questo
progetts con questa mostra cheandri a
confluire inquellachesi ters M onobe
per+La Domenicadi Cartas. E stato ft-
o seumarmente un bel livamdi squadra
grazie ad Arlanna Di MiceliValentina
Rallo, Gluseppe Macaluso, Sergo Dara.
La mcestray pusi esseene visitata tuotti  gior-
ol dalle 9alle 17« Per l'archivista Arlan-
it D Miceli «la maostra @ fruibile anche
ai bambini delle scunke che abbiamn in-
witato a real e disegni escanare foto
dei pacsaggi del cuore. Cuesta it uma oo-
51 CUilEni: rmoltn, A loro i dedi

un parmieliie, fus TN INGESSIN
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